ENTREES 10.00

Nougat de chévre du Passeloup aux noix, abricots & miel du
village.

Vol-au-vent revisité aux champignons & volaille.

Saumon fumé par nos soins, blinis au combava & mousse aux
herbes fraiches.

PLATS 20.00

Les Shiitakés du Beaujolais & Kasha onctueux, coulis de
betteraves acidulé & oignons grelots caramélisés(Végétarien)

Saint-Jacques juste snackées, crémeux de panais, réduction
de jus du viande & crumble au parmesan.

Médaillon de veau poélé, creme au vin blanc parfumée a la
truffe.

L'agneau de 7h, jus aux épices douces & polenta a la sauge
facon Dato.

DESSERTS 8.00

L’Ananas & la Coco en plusieurs textures.

Brioche perdue aux pommes fondantes & chataignes
caramélisées.

Sphere chocolat au lait, caramel beurre salé & biscuit
spéculos..

Assortiment de fromages de la région.
Fromage blanc creme, coulis, ou miel du village

Assiette gourmande accompagnée de son café ou thé (+ 2 €)

Entrée plat dessert 32€
Entrée plat fromage dessert 36€
1/2 formule 26€
P Menu enfant sur demande 12€
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