
 

FORMULE DU MIDI 
Servi Uniquement le Midi – Sauf Samedi – Dimanche & Jours Fériés 

 

 

 

 

 

 

 

NOS ENTREES 

Our Starters 
 

Salade du Chef (Plat Végétarien - Végan) / Chef Salad (Vegetarian Dish) 
Salade Verte – Tomate Cerise  – Cœur Artichaut – Concombre / Green Salade Tomato Artichoke Heart Cucumber 

Ou Salade Alpage / Alpage Salad 
Salade Verte – Tomate Cerise – Jambon Cru – Dés de Bleu / Green Salade Tomato Ham Dice of Bleu Cheese 

Ou Salade Drômoise / Dromoise Salad 
Salade Verte – Tomate Cerise – Jambon Cru – Ravioles frits / Green Salade Tomato- Ham Fried Ravioli 

Ou Assiette de Rosette  / Plate of Saussage 
 

NOS PLATS / Our Dishes 

 

Burger Savoyard Frite : Steak Haché – Poitrine Fumé – Reblochon – Oignon –Sauce BBQ / 

Burger steak beef bacon cheese reblochon onion BBQ Sauce 

Ou Poisson du Marché / Market Fish  

Ou Aiguillettes Végétales de Blé à la Carotte & au Curry(Plat Végétarien) / 
Vegetable Crousty of Wheat with Carrot & Curry (Vegetarian Dish) 

Ou Caillette Dromoise / Terrine Hot Dromoise 

Ou Plat du Jour / Today’s dish 
 

NOS FROMAGES OU DESSERTS / Our Cheese or Dessert 

 

Assiette de 3 Fromages Affinés de la Région / Plate of Cheese local 
(Bleu d’Auvergne  – Picodon – Goudoulet – St Marcellin – Suivant les stocks) 

Ou Fromage Faisselle à la Crème / Cream Cheese  
 

Ou Mousse au Chocolat Maison / Chocolate Mouss Made Home 

Ou Mini Crêpe Coulis Framboise Glace Vanille /Pancake rapsberry coulis vanilla ice cream 

Ou Café ou Thé Gourmand / 3 Small dessert with Coffee or Tea 

Ou Dessert du Jour / Today’s Dessert 

Ou Glace ou Sorbet / Ice cream or Sorbet 

2 ASSIETTES 

13.50 € 
 Du Lundi au Vendredi  

 

Entrée + Plat 

Ou Plat + Dessert 

3 ASSIETTES 

18 €  

Du Lundi au Vendredi  
 

Entrée  

+ Plat  

+ Dessert 



 
 

Notre Carte - Our Card  
 

Menu Saveur du Terroir 25 € (Entrée + Plat +Dessert) 
Formule 2 Assiettes : Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 22 € 

 

 

Nos Entrées  -  Ours Starters 
 

16 € - Poêlée de Cuisses de Grenouilles en Persillade (+3€ en Formule ou Menu) / 
Stew of Leg of Frog with Chopped Parsley (+3€ In Formule or Menu) 
 

13 € - Croustillant de Goudoulet Mi-chèvre  Mi-Vache accompagné de sa Salade / 

 Green Salad Tomato half Goat half cow Cheese Wrapped in a sheet of pastry and pan-fried 
 

13 € - Salade du Chef/ Chef’s  Salad 
Salade Verte – Tomate Cerise - Cœur d’Artichaut  – Concombre /Green Salad – Tomato –  
Artichoke heart – Cucumber 
 

13 € - Salade Gourmande / Gourmet Salad 
 Salade Verte  Tomate Cerise Crouton Lardon Gésiers Magret Fumé / 
 Green Salad Tomato Crouton Bacon Gizzards Slice of Smoked Duck Breast 
 

15 € - Gratin de Ravioles au Choix : / Gratin of Small Pasta with Cream and Fine Herbs To Choice : 
 

Nature – Jambon Cru – Bleu ou Chorizo /Natural – Ham – Blue Cheese – Chorizo  

+ 3 € Aux St Jacques (+3€ en Formule ou Menu)/ + 3€ St Jacques Fish (+3€ In Formule or Menu) 
 

 

Nos Plats - Ours Meats ou OursFishes 
 
 

22 € - Filet de Bœuf  Sauce Morilles(+4€ en Formule ou Menu)   / 
 Tenderloin  of Beef with Morel Sauce (+4€ In Formule or Menu) 
 

20 € - Caillette Drômoise /Terrine Hot 
 

20 € -Burger Savoyard ou Burger 3 Fromages / Burger Bacon Reblochon Sauce BBQ  

or Burger 3 Cheeses 
 

20 € - Filets de Rouget Grillés Sauce Citronnée au Basilic /Grilled Red Mullet Fillet  

 with lemon basil Sauce 
 

20 € -Filet de Truite à la Grenobloise / Trout Fillet Dice of bread Grilled, lemon and  

 cappron 
 

17 € - Aiguillettes Végétales de Blé à la Carottes et Curry /Vegetable Wheat Needle  

with Carrot and Curry 
 

 
 

Tous nos plats sont accompagnés d’un féculent et d’un légume 
Sauf pour les Burgers, ils sont servis avec des Frites 

 



 
 

Nos Fromages  - Ours Cheeses 
 
4 € - Assiette de fromages affinés de la Région  / Plate of fine Cheeses of the Country 

5 € - Fromage faisselle à la Crème / Or Cottage cheese with cream  
 
 
 

Nos Desserts – Ours Desserts 
 

Dessert à commander lors de la prise de commande / Dessert to order When ordering 
 

 
 

6 € - Tartare d’Ananas & son Coulis de Fruits Rouges/ Pineapple Cube With 
Coulis Red Fruits 

  

6 € - Fondant à la Châtaigne & sa Crème Glacée/ Cake Chestnut with Ice Cream 
 

6 € - Moelleux au Chocolat & sa Crème Glacée/ Chocolate Cake & Vanilla Ice  
 Cream 
 

6 € - Nougat Glacé & son Coulis de Fruits Rouge/ Ice cream Nougat with red fruit  
 Coulis 
 

8 € - Baba au Rhum, Chantilly & Ananas et sa Douceur Glacée/ Rum baba with  
whipped cream and Dice of pineapple 
 

7 € - Profiterole Ardéchoise / Cabbage with chestnut cream, Ice Cream Chestnut  
& Whipped  Cream 

 

7 € - Coupe Glacée/ Ice Cream 



Menu Enfant  10.50 € 

Pour les moins de 12 ans/ For less than 12 years 

 

P’tit Cocktail 

Small Cocktail 
 

Salade de Tomate 

Tomato Salad 

Ou Assiette de Rosette 

Or Plate of sausage 
 

Little Burger Frite 

Hamburger with Fried 

Ou Crispy de Poulet Pané  

Pommes Frites ou Légumes 

Nuggets of Chicken - Fried or Vegetables 

Ou Gratin de Ravioles Nature 

Or Ravioli Gratin Natural 
 

Glace / Ice Cream  

Ou Yaourt / Or Yogurt 

Ou Mini Crêpe / Or Small Pancake  

Ou Compote/ Or Applesauce 

Ou Cookie / Or Cookie 

 

 

 

 



 

VENTE A EMPORTER EN FORMULE 11.50 € 
NOS ENTREES AU CHOIX 

Salade du Chef (Plat Végétarien - Végan) 
Salade Verte – Tomate Confite  – Cœur Artichaut – Concombre  

Ou Salade Drômoise 
Salade Verte – Tomate Confite – Jambon Auvergne – Ravioles frits 

Ou Salade Alpage 
Salade Verte – Tomate – Jambon Auvergne – Fromage Bleu Auvergne 

Ou Assiette de Rosette 

Ou Salade César 
Salade Verte – Tomate – Emincé de Poulet – Parmesan 

Ou Salade Dauphinoise 
Salade Verte – Tomate – Jambon Blanc – Emmental – Noix 

Ou Salade Gourmande 
Salade Verte – Tomate – Crouton – Lardon – Gésiers – Magret Fumé 

Ou Croustillant de Fromage Mi-Chèvre Mi-Vache et sa petite Salade 
 

NOS PLATS AU CHOIX 

Burger du Chef : Pain Burger Steak Haché, Tomate, Cheddar, Oignions Frits 

Burger BBQ : Pain Burger Steak Haché, Cheddar, Oignons Frits, Bacon, Sauce BBQ 

Burger Savoyard : Pain Burger Steak Haché, Tomate, Reblochon, Oignons Frits, Bacon, Sauce BBQ 

Burger 3 Fromages : Pain Burger Oignon, Steak Haché, Cheddar, Mozzarella, Sauce Boursin 

Rusty Burger : Pain Burger Oignon, Steak Haché, Aubergine Grillée Mozzarella Sauce Boursin 

Burger Maestro : Pain Bun Steak Haché Provolone Pesto Rouge Oignons S.Verte Sauce Baconnaise  

Gratin de Ravioles à la Crème (Crème + Emmental) 
Gratin de Ravioles au Jambon (Crème + Jambon cru + Emmental) 
Gratin de Ravioles au Bleu d’Auvergne (Crème + Bleu d’Auvergne + Emmental) 
Aiguillettes de Poulet Marinées au Citron à la Crème et au Basilic 

Aiguillettes Végétales de Blé à la Carotte & au Curry(Plat Végétarien - Végan) 
Fish N’ Chips : Poisson enveloppé dans une pâte à Beignet Servi avec des frites (+2€) 

Tortilla de Patatas : Omelette Pomme de Terre Oignon et Piment Doux 

 

TOUS NOS PLATS  SONT ACCOMPAGNES D’UN CORNET DE FRITES 

Sauf Pour les Gratinées de Ravioles 
 

NOS DESSERTS AU CHOIX 

Mini Crêpe   Moelleux Chocolat  Cookie  Muffin Salade de Fruit 

Donut Sucre  Mousse au Chocolat  Crème Brûlée 
 

NOS BOISSONS 
COCA    COCA ZERO  ICE TEA  SCHWEPPES AGRUMES 

SEVEN UP  ORANGINA  PERRIER  EAU PLATE 50 CL 

OASIS TROPICAL OASIS ORANGE 
 

FORMULE ENTREE + PLAT + DESSERT     11.50 € 

FORMULE PLAT + DESSERT + BOISSON     11.50 € 

FORMULE ENTREE + PLAT + BOISSON    11.50 € 

FORMULE GRANDE SALADE + DESSERT + BOISSON   11.50 € 

CARTE 

FIDELITE 

10 MENUS 

ACHETES  

LE 11EME 

GRATUIT 

A COMPTER 

DU 1ER AVRIL 

2024 

NOUVEAU 

TARIF SUR 

LES 

FORMULES A 

EMPORTER 



 

 

MENU ENFANT  7 € 
 

Little Burger : Pain Burger Steak Haché Cheddar + Frite 

Ou Crispy de Poulets Panés + Frite  

¤¤¤¤¤ 

Donut Sucre ou Yaourt ou Compote Pomme ou Mousse Chocolat  

Ou Cookie Ou Mini Crêpe 

¤¤¤¤¤ 

Coca ou Orangina ou Ice Tea ou Oasis Ou Eau Plate 
 

 

   VENTE A EMPORTER MENU 15.50 €    
 

NOS ENTREES AU CHOIX 
 

Salade Alpage 
Salade Verte – Tomate – Jambon Auvergne – Fromage Bleu Auvergne 

Ou Assiette de Jambon d’Auvergne 

Ou Salade César 
Salade Verte – Tomate – Emincé de Poulet – Parmesan 

Ou Croustillant de Fromage Mi-Chèvre Mi-Vache et sa petite Salade 

Ou Salade Gourmande 
Salade Verte – Tomate – Crouton – Lardon – Gésiers – Magret Fumé 

Ou Salade Dauphinoise 
Salade Verte – Tomate – Jambon  Blanc  – Emmental - Noix 

 
 

NOS PLATS AU CHOIX 
 

Filets de Rougets Grillés 

Ou Caillette Drômoise 

Ou Gratin de Ravioles au Chorizo 

Ou Gratin de Ravioles au St Jacques 

Ou Tortilla de Patatas 

Ou Tartiflette (Période Automne Hiver) 
 

NOS DESSERTS AU CHOIX 

 

ASSIETTE GOURMANDE 

OU FONDANT A LA CHATAIGNE 

OU ENTREMET DU MOMENT  

OU MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON 

OU SALADE DE FRUIT 

OU CREME BRULEE 

  


