TABLEAU ALLERGENE

PLATS CONTENANT DES ALLERGENES
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MOLLUS ARACHI MOUTA FRUITS LACTOS CRUSTA| POISSO
SOJA SESAME| LUPIN CELERI A SULFITE| CEUFS GLUTEN
QUE DE RDE E CE NS
COQUE
ASSIETTE DE FROMAGE v
FROMAGE FAISSELLE CREME v
FONDANT CHATAIGNE v v v
MOELLEUX CHOCOLAT v v v
NOUGAT GLACEE v v v
BRIOCHE PERDUE v v v
COUPE GLACE v v v
MINI CREPE v v v
MINI CREPE ARDECHOISE v v v
SALADE DE FRUIT
MOUSSE AU CHOCOLAT v v
ASSIETTE GOURMANDE v v v v
DONUT OU TRIO BEIGNETS v v v v v
CREME BRULEE v v
MUFFIN CARAMEL NOIX PECAN v v v v
SMOOTIE EXOTIQUE
COOKIE v v v v
SAUCE SALADE v 4
SAUCE KETCHUP
SAUCE MAYONNAISE v v
SAUCE BOURSIN v




